WinferkuChen

Hrletong:

Diese Backmischung einfach mit den Zutaten
die noch dazukommen vermischen und zu
einem dicklichen Teig verriihren. Dann entwe-
der in Muffinféormchen oder in eine Kuchen-
form fillen. Dann bei 180° Ober/Unterhitze
backen. Muffins 15-20 Minuten, Kuchen 40-
50 Minuten. Gartest machen!

Zutafen:

100g brauner Zucker, 100g Zucker, 250g
Mehl, 2 Prisen Salz, 1 TL Spekulatiusgewtirz, 2
TL Backpulver, 1 TL Vanille, 60g gem. Man-
deln, 25g Schokotropfen, 100g gehackte Maca-
damiantsse, 50g Haferflocken

Das kommt nach dazv:

250g weiche Margarine
4 Eier
1 TL Rum
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