{choko-Haselnuss Mufing

frletorg

Diese Backmischung einfach mit den Zutaten
die noch dazukommen vermischen und zu
einem dicklichen Teig verrithren. Dann in
Muffinférmchen fiillen. Dann bei 180° Ober/
Unterhitze 15-20 Minuten backen. Gartest
machen!

Zutafen:

250g Mehl, 50g Kakaopulver, 150g Zucker, 1
TL Vanille, 1 TL Backpulver, 75g Schokotrop-
fen, 100g gemahlene Haselnisse, 50g weisse
Schokolade

Das kommt noch dazv:

250g weiche Butter
4 Eier
gof. etwas Milch
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{choko-Haselnuss Mufing

frletong

Diese Backmischung einfach mit den Zutaten
die noch dazukommen vermischen und zu
einem dicklichen Teig verrithren. Dann in
Muffinférmchen fiillen. Dann bei 180° Ober/
Unterhitze 15-20 Minuten backen. Gartest
machen!

Zutafen:

250g Mehl, 50g Kakaopulver, 150g Zucker, 1
TL Vanille, 1 TL Backpulver, 75g Schokotrop-
fen, 100g gemahlene Haselnisse, 50g weisse
Schokolade

Das kommt noch dazv:

250g weiche Butter
4 Eier
gof. etwas Milch
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Schoko-Haselnuss Muffing

Hrletong:

Diese Backmischung einfach mit den Zutaten
die noch dazukommen vermischen und zu
einem dicklichen Teig verrithren. Dann in
Muffinférmchen fiillen. Dann bei 180° Ober/
Unterhitze 15-20 Minuten backen. Gartest
machen!

Zutafen:

250g Mehl, 50g Kakaopulver, 150g Zucker, 1
TL Vanille, 1 TL Backpulver, 75g Schokotrop-
fen, 100g gemahlene Haselniisse, 50g weisse
Schokolade

Das kommt nach dazv:

250g weiche Butter
4 Eier
gof. etwas Milch
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Schoko-Haselnuss Muffing

Hrletong:

Diese Backmischung einfach mit den Zutaten
die noch dazukommen vermischen und zu
einem dicklichen Teig verrithren. Dann in
Muffinférmchen fiillen. Dann bei 180° Ober/
Unterhitze 15-20 Minuten backen. Gartest
machen!

Zutafen:

250g Mehl, 50g Kakaopulver, 150g Zucker, 1
TL Vanille, 1 TL Backpulver, 75g Schokotrop-
fen, 100g gemahlene Haselniisse, 50g weisse
Schokolade

Das kommt nach dazv:

250g weiche Butter
4 Eier
gof. etwas Milch
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